
BOISSONS 
 
• Kir du Meunier (Sauvignon – Framboise – Cassis - Pêche - Mûres)  2.90 € 
• Cocktail Maison (Cointreau, jus d’orange et Passoa)    5.10 € 
• Kir de la Meunière (Vin pétillant – Cassis)     4.10 € 
• Soupe Angevine (Cointreau, Pulco, Sucre de canne et Pétillant)  5.10 € 
• Coteaux de l’Aubance         4.00 € 
 
• Jus de fruits         2.90 € 
• Cocktail sans alcool        3.90 € 
• Festillant          2.70 € 
 
MISES EN BOUCHE  
 
• Assortiment de mises en bouche: 2 chaudes et 2 froides  3.20 € 
• Assortiment de mises en bouche : 3 chaudes et 3 froides  4.50 € 
• Mise en bouche supplémentaire       0.85 € 
 
 
PROPOSITIONS DE MISES EN BOUCHE 

 
Mises en bouche froides 
 
Assortiment de légumes croquants et son fromage blanc aux herbes 
Involtinis de jambon speck 
Tomate cerise farcie au Thon à la mexicaine 
Toasts de Saumon fumé au Citron vert et Aneth 
Mini-club sandwich 
 
Mises en bouche chaudes 
 
Bouchée d’escargot 
Tartelette de rillauds à la fondue d’oignons 
Mini quiche 
Mini pizza 
Grignote de poulet à l’indienne 
Canapé de Fourme d’Ambert sur pain d’épices et cerneaux de noix 
 
Verrines 
 
Gaspacho de Melon 
Gaspacho de Tomate au vinaigre de Xérès 
Gaspacho de crème d’asperges 
Crème de radis chaud au beurre salé 
Emulsion de Brie de Meaux 


